
調理場では、全校児童のみなさんへ 

ラッキー人参をとどけるために、全て

星形に型抜きしました。教室に行くと、

うれしくて最後まで、大事にとってい

る人がたくさんいました。 

毎日、子ども達 
のために工夫して、
おいしい給食を 
作っています！ 

【夏野菜のかきあげ】と
組み合わせました。 
旬のかぼちゃ、ゴーヤ、 
オクラを使用しました。 
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 行事食 ７/４（木）【七夕そうめん】   

 

 

 

                                                      

                      

                    

  

 

 

 
 
 
 



給食から出る野菜くず等 
を堆肥化する体験を通し
て、環境学習に取り組んで
います。 

 
 ７/５（金）【スープ煮】            

 

                           

 

７/９（火）【玉ねぎのおつゆ 揚げかぼちゃのうま煮 ぶどう豆 わかめご飯 牛乳】 

 

                        

 

 

    

 

 

 

 枚方でとれたじゃが芋 

を使いました！ 

「最高においしい

給食だったよ！」 

と好評でした。 


