No.５（様式５）　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
製品管理方法について

令和　　年　　月　　日
１．製品の製造・管理方法について
※委託会社等で製造や加工を行っている場合についても記入してください。
（１）製造・加工時の施設内設定温度　　（　　　　　）℃
　（２）保管時の設定温度（該当する物資について記載）
　　　　　 ＜冷　蔵＞：（　　　　　）℃ 
 ＜冷　凍＞：（　　　　　）℃ 
 ＜その他＞：（　　　　　）℃　
（３）温度管理の頻度（記載例：１日に２回 等）
上記（１）：（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）回
上記（２）：（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ）回
　（４）製造・加工機器の点検方法　

（５）①　出荷するまでの納品食材の品質の確認方法　
　
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
②　賞味期限等について　
　　　　②－１　納入前の確認方法　（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
　　　　②－２　製品への明示方法　（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
　　　　②－３　納品時の明示方法　（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
　　　　③　棚卸の頻度　（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）
２．異物混入及び品質に問題があった場合の対応方法等

３．その他、製品管理として実施している検査（金属探知機検査等）等
（検査等を実施されている場合は、検査の内容、結果の確認方法等を記入）

※１～３の事項について、参考となる資料がある場合は添付ください。

