
配合割合一覧表(令和７年度⑧・小学校）　１月以降追加食材②
食品名

食用植物油脂 24.65
醸造酢 12.98
砂糖類 9.89
ピクルス 7.77
大豆粉 2.55
食塩 2.25

乾燥玉ねぎ 1.45
香辛料 0.21
酵母エキス 0.21
レモン果汁 0.17
こんにゃく精粉 0.020
乾燥パセリ 0.01
増粘多糖類 0.52
酸味料 0.20
香辛料抽出物 0.02
着色料 0.01
ミョウバン 0.005
水 35.39
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